MENU ESPECIAL MINIMO DQS PERSONAS
ENTRANTES
> Ensalada de aquacate con gambas y vinagreta
de peray mostaza.
> Jamon de bellota.
> Fritura de pescado y marisco.
> Acelegir: Pulpoala gallega con cachelos
0 Gambas al ajillo.
PLATOS PRINCIPALES (A Elegir)
> /2 Bogavante a la plancha (400 grs).
> Filete de rodaballo al horno con quarnicion.
> Solomillo de buey a la brasa con quarnicion.
> Entrecot de buey a la brasa con guarmicion.
> Presa ibérica a la brasa con salsa de 1‘rambuesa1.l
SPECIAL MIN. 2 PEQPLE ==
STARTERS
> Avocado and prawns salad with pear and mustard
vinaigrette.
> “Bellota” ham.
> Fried fish and shellfish.
> To choose: Octopus galician style Or
Shrimps in Garlic.
MAIN COURSE (To Choose)
> /2 Grilled lobster (400 grs).
> Baked turbot fillet with garnish.
> Grilled fillet of beef with garnish.
> @rilled entrecote with garnish.
> @rilled Iberian pork "Presa” with raspberry sauce.
SPEZIELLES MIN. 2 PERSONEN
VORSPEISEN
> Avocado-Salat mit Garnelen und Birnen-Senf-
Vinaigrette .
> Eichelschinken (Jamon de Bellota).
> Fritierte Fische und Meeresfriichte.
> Zur Auswahl: Krake auf galizische Art Oder

Scampis in Knoblauch.

HAUPTGERICHTE (Zur Auswahl)
> 12 Gegrillte Hummer (400 grs).
> Gebackener Steinbutt-Filet mit Beilage.
> Rinderfilet vom Grill mit Beilage.
> Gegrilltes Entrecote mit Beilage.
> Gegrillte Iberisches Schweinefleisch aus

Freilandhaltung mit Himbeersauce.

Incluye:

*Pan, Alioli, Olivas.
*Postre.
*Bebidas por menu:
Vino blanco Raimat
0

Vino tinto

(Crianza Rioja)
1Agua33cl

Precio: 38€ (IVA incl)
por persona

It includes:
*Bread, olives and alioli,
*Dessert of the day.

*Drinks by menu:

White wine Raimat
Or

Red wine

(Crianza Rioja)

1 Water 33 cl

Price: 38€ (VAT incl)

perperson

Die Speisekarte vmfasst:

*Brot, Oliven und Alioli
*Nachspeise.
*Getrinke nach Meni:
Weisswein Raimat
Oder
Rotwein
(Crianza Rioja)
Und
1 Wasser 33 cl.
Preis: 38€ (MwST inkl)
Pro Person




